Nalesniki z farszem z baklazana,
oliwek i kaparow, polane
czerwonym pesto
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Skladniki
Nalesniki z farszem z baktazana, oliwek i kaparéw, polane czerwonym pesto

Ciasto na nalesniki

500 ml mleka krowiego lub roslinnego
50 g maki pszennej

150 g maki z kasztanow

3 swieze jajka

50 g roztopionego masta

s0l

olej do smazenia

Farsz

4 dorodne baktazany
30 g zielone oliwki krojone VERA
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30 g czarne oliwki krojone VERA

20 g kaparéw VERA drobno pokrojone
tymianek

czosnek

pare galtazek szczypiorku

masto klarowane

sOl, pieprz

olej do smazenia

1 stoik czerwonego pesto VERA

Wykonanie

Ciasto na nalesniki: Wszystkie sktadniki wymieszac¢ rézga. Na rozgrzanej patelni
smazy¢ cienkie nale$niki.

Farsz: Na patelnie wlac¢ olej, dodac czosnek i tymianek. Doda¢ obranego ze skorki
i pokrojonego w kostke baktazana oraz ziota. Smazy¢ na zloty kolor. Catosc
zmiksowaé na gtadka

mase. Dodac zielone i czarne oliwki oraz kapary, wymieszac i doprawi¢ do smaku.



